Jidelnicek 11.3.-—-15.3.2024

Pondéli  Polévka vyvar s téstovinou (1,3,7)

(mrkev, celer, petrzel, kudrnka, téstoviny)

1. Pecené kureci stehno, vareny brambor (1,7)

(kufeci stehno, maslo, hl. mouka)

2. Zapecena brokolice s nivou, vaireny brambor (7)

(brokolice, niva, smetana)
Cerny horky ¢aj, broskvovy ndpoj slazeny stévii, ovocny ¢aj, mléko
voda s citrénem(7)

Utery Polévka sedlacka (1,7)
(mrkev, brambory, maslo, cibule)

1. Téstovinovy salat s kratim masem (1,3,7) Cerstvé ovoce

(téstoviny, kruti prsa, rajcata, tatarska omacka, kudrnka)

2. Veprové na cesneku, bramborovy knedlik (1,3) Cerstvé ovoce

(veprova plec, cibule, cesnek, olej, kmin, hl. mouka)

Cerny hotky ¢aj, Alpsky bylinkovy &aj slazeny stévii, granko, voda s matou (7)

Streda  Polévka s jatrovou ryzi (1,3,9)
(mrkev, celer, petrzel, kudrnka, jatra, vejce, strouhanka, cesnek, majoranka)
1. Coéka na kyselo, vejce, okurka (1,3,7)
(¢ocka, rama, cibule, hl. mouka, ocet, cukr)

2. Selska pecené, kuskus (1)

(veprova pecenég, olej, cibule, Cesnek, hl. mouka)
Cerny hotky &aj, ovocny &aj slazeny titinovym cukrem, mléko,
voda se zazvorem (7)



Ctvrtek  Polévka zeleninovy krém (1,7,9)

(mrkev, celer, petrZel, kvétak, brokolice, maslo, cibule, hl. mouka cesnek)
1. Madarsky hovézi gulas, domaci houskovy knedlik (1,7)
hovézi plec, sadlo, cibule, protlak, sladka paprika, hl. mouka)
2. Porek s vejci, vareny brambor (3,7)
(porek, vejce, maslo)
Ovocny neslazeny ¢aj, ¢erny ¢aj s medem, ovocny napoj slazeny stévii, granko(7)
voda s pomerancem

Pdtek  Polévka hrachova (7)

(hrach, maslo, cibule, ¢esnek, majoranka)

1. Veprové na kminé, semolinové téstoviny (1)
(veprova plec, olej, cibule, kmin, hl. mouka)

2. Bulgur s maslovou zeleninkou (1,7)
(bulgur, zelenina, maslo, bylinkové maslo - koteni)

Cerny hotky €aj, ovocny &aj slazeny tFtinovym cukrem, mléko,
voda s limetkou (7)
zména jidelnicku vyhrazena

Dobrou chut preje kolektiv Skolni kuchyné
seznam alergeni je k nahlédnuti na strankdch jidelny



